
Spotkanie 65 

 

 

 

 

 

 

 

………………………………………………………………………………………………………. 

 

Ser biały 
 

MlodZI 

nauKowCY 

 
Tu wpisz swoje imię lub narysuj znaczek 

https://www.czasdziecinstwa.com.pl/
https://www.debinski.edu.pl/


______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

Stworzone przez: na potrzeby zajęć w: 

 

Zaczynamy 
Aby móc zrealizować te zajęcia niezbędne będą: mleko, 

sok z cytryny (lub kwasek cytrynowy), 2 wazy,  

garnek, kubek, łyżka, gaza opatrunkowa. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

W materiałach wykorzystano grafikę stworzoną przez Sztuczną Inteligencję  

w aplikacji Microsoft Copilot. Szczegóły pod adresem: 

https://www.bing.com/images/create/produkcja-twarogu-z-jednc485-postacic485-zmienionc485-na-dz/1-

665ffe1102bb4a7aa127d6380129da24?id=M57nkWOJxpz7WPROcPS0CA%3d%3d&view=detailv2&idpp=genim

g&idpclose=1&thId=OIG4.KwkPzFdOaPw6jlVio30U&FORM=SYDBIC 

 4,1,2,3 

W opracowaniu użyto grafik pobranych na licencji Public Domain CC0  

z http://www.pixabay.com/.  

Kolejność drukowania stron: 

Udostępniono na licencji: Uznanie autorstwa-Na tych samych warunkach 

4.0 Międzynarodowe (CC BY-SA 4.0) 

Autor: Marcin Dębiński,  Źródło: www.debinski.edu.pl 

UWAGA! 

Jeśli Państwa dziecko było nieobecne na jednym lub 

większej liczbie zajęć albo zagubiło swoją książeczkę, 

 to archiwalne materiały do zajęć są udostępnione  

za darmo pod adresem www.debinski.edu.pl 

https://www.debinski.edu.pl/
https://www.czasdziecinstwa.com.pl/
https://www.bing.com/images/create/produkcja-twarogu-z-jednc485-postacic485-zmienionc485-na-dz/1-665ffe1102bb4a7aa127d6380129da24?id=M57nkWOJxpz7WPROcPS0CA%3d%3d&view=detailv2&idpp=genimg&idpclose=1&thId=OIG4.KwkPzFdOaPw6jlVio30U&FORM=SYDBIC
https://www.bing.com/images/create/produkcja-twarogu-z-jednc485-postacic485-zmienionc485-na-dz/1-665ffe1102bb4a7aa127d6380129da24?id=M57nkWOJxpz7WPROcPS0CA%3d%3d&view=detailv2&idpp=genimg&idpclose=1&thId=OIG4.KwkPzFdOaPw6jlVio30U&FORM=SYDBIC
https://www.bing.com/images/create/produkcja-twarogu-z-jednc485-postacic485-zmienionc485-na-dz/1-665ffe1102bb4a7aa127d6380129da24?id=M57nkWOJxpz7WPROcPS0CA%3d%3d&view=detailv2&idpp=genimg&idpclose=1&thId=OIG4.KwkPzFdOaPw6jlVio30U&FORM=SYDBIC
http://www.pixabay.com/
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.pl
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/4.0/deed.pl
https://www.debinski.edu.pl/zajecia-naukowe/
http://www.debinski.edu.pl/
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Eksperyment 293 
Pytanie: 

Jak zrobić ser biały? 

 

 

 

Umieśćcie jedną wazę w drugiej. Do wewnętrznej wazy nalejcie 

mleka. Nalejcie też mleka do kubka. Mleko w kubku będzie 

stanowiło próbkę do porównania. 

Wlejcie gorącą wodę do zewnętrznej wazy. W ten sposób 

otrzymacie łaźnię wodną. Policzcie do 20 i zamieszajcie mleko. 

Sprawdźcie czy się  zagrzało. 

TAK NIE 
Policzcie znów do 20 i zamieszajcie mleko.  

Sprawdźcie, czy się zagrzało. 

TAK NIE 
Powtarzajcie liczenie i mieszanie, aż mleko się zagrzeje. 

Niezbędnik 

• Mleko 

• Sok z cytryny 

• 2 wazy 

• Garnek 

• Kubek i łyżka 

• Gaza 

• Gorąca woda 
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Stworzone przez: na potrzeby zajęć w: 

 

Zacznijcie dodawać małe ilości soku z cytrynu do mleka w wazie 

i mleka w kubku. Mieszajcie mleko. Róbcie to, aż mleko zmieni 

konsystencję, czyli aż zobaczycie w nim małe grudki.  

Które mleko szybciej zareagowało?  

Otoczcie pętlą odpowiedni wyraz. 

Ciepłe  Zimne 
Rozłóżcie gazę na garnku. Można ją przyczepić do garnka dużą 

gumką. Mogą ją też przytrzymać dwie osoby. Przelejcie mleko 

przez gazę. To, co przeciekło, nazywa się serwatką. Zbierzcie 

łyżeczką ser z gazy i spróbujcie jak smakuje.  

 

  

 

 

Zróbcie też oddzielanie sera na gazie dla zimnego mleka.  

Jak oceniacie jego smak? 

 

 

 

 
Na koniec możecie też dodać przypraw do swoich serów. 

https://www.debinski.edu.pl/
https://www.czasdziecinstwa.com.pl/

